Cateringteam Wilder Pott

Herzlich Willkommmen im Wilden Pott - Haus Burgergarten

Modern. Herzlich. Ehrlich. Transparent.

Speisen aus eigener Herstellung
Was uns Regionalitadt und Tierwohl
wichtig ist Kompetente Beratung
Kundenzufriedenheit

,Eine wirklich gelungene Party!”

Das ist fur Sie als Gastgeber das schonste Kompliment.

Ob Geburtstag, Hochzeit, Taufe, Firmenfeier, Jubildum,
Sommer-, Winter- oder Oktoberfest,
Weihnachtsfeiern oder ein Weihnachtsmarkt
mit unserer Gulaschkanone:

Lassen Sie sich von uns auf das Feinste verfuhren!

Unser ..uns sind lhre Gesundheit, das Tierwohl
Versprechen und unsere Umwelt garantiert nicht Wurst!

Viel Spald beim Stébern durch unseren Cateringkatalog
wunschen Ihnen Ihr Jorg Thon und das Cateringteam Wilder Pott.

RESTAURANT

mer Po




Hochzeitsarrangements

Traumhochzeit All-inklusive
far 69,- € pro Person

Ob Traumhochzeit, Geburtstag, Firmenfeier oder Abiball:
Unser All-Inklusive Angebot hilft Innen sicher bei der Planung
und Sie wissen schon vorab, was lhre Feier kosten wird.

Unser Angebot enthait
4-gangiges Menu ab 2 Personen oder Buffet ab 30 Personen
wéhlen Sie aus unseren Vorschlégen (Preiséinderungen méglich)

verschiedene Getranke nach Absprache
unsere Hausweine, Biere, alkoholfreie Getrénke & Mineralwasser

individuell fur Sie gestaltete Menukarten
mit Ihren gewunschten Namen

Hochzeitsdekoration
Efeu, Rosenbldatter & Kerzen auf den Tischen

zeitlicher Rahmen bis maximal 1.00 Uhr
danach stundlich nach Vereinbarung

Sektempfang

zzgl. 5,- € pro Person
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Buffet , Traumhochzeit”

Kalte Speisen
Fischplatte mit ganzem pochiertem Salm - umlegt mit hausgebeiztem Lachs,
Matjesfilets, Shrimps, dazu Senf-Honig-Dillsof3e
Roastbeef, kalt, rosa gebraten mit Remouladensolie
Gartentomaten und Minimozzarella an Basilikum
Melonenschiffchen mit spanischem Schinken
kleine Frikadellen mit Perlzwiebeln
Cordon bleu vom Schweinefilet mit Schinken und Kase gefullt
Kartoffelsalat mit Schinken und Radieschen und Krdutern

Warme Speisen
Schweinefiletmedaillons auf Rahmchampignons
mit buntem Gartengemuse und Kartoffelgratin
Gebratene Edelfischfilets auf Gemusebett
Safransolde und Krdéuterreis

* % ok

Geschichtete Mousse im Glas

Hausgemachte rote Grutze mit Vanillesol3e
% 3% ok

Kdseauswahl mit Trauben, Brotkorb mit Krduterbutter



Hochzeitsarrangements

Menu ,Traumhochzeit”

Frischer Lachs im Blatterteig gebacken
mit einer SchnittlauchsolRe

Cremesuppe von Steinpilzen

Medaillons von Rind-, Schwein- und Putenbrustfilet
auf einer bunten Pfeffersol3e
mit buntem Gartengemuse und Sol3e Hollandaise
dazu Kartoffelkroketten und pommes frites

Duett von heller und dunkler Mousse au chocolat
an einem SolRenspiegel mit Fruchten garniert

Unsere Hausweine sowie unseren Chardonnay-Sekt vom Landgrafenhof
konnen Sie bei einer Absprache gern probieren!

Beispiel einer
Weinauswahl
Ihringer Winklerberg

Grauer Burgunder
Weingut G. Karle - Kaiserstuhl

Sie trauen sich?

Herzlichen Gluckwunsch!

FUr einen unvergesslichen und wahrlich
schonsten Tag lhres Lebens sorgt das
Cateringteam Ruhrgebiet.

Inszenierung grandioser und
unvergesslicher Augenblicke

Ganz gleich, ob es sich um eine standes-
amtliche Eheschlie3ung, eine kirchliche
Hochzeit oder eine freie Trauung handelt,
wir stehen Ihnen fur Inre Hochzeit und deren
Planung gerne zur Verfagung.

Ihringer Winklerberg
Spatburgunder Rotwein trocken
Weingut G. Karle - Kaiserstuhl

Ihringer Winklerberg
Spatburgunder Weildherbst Kabinett
Weingut G. Karle Kaiserstuhl

Fur lhre Traumhochzeit

separat bestellbar Uber 30 Jahre Erfahrung

Bei Ihrer Planung und an dem fur Sie so
aufregenden Tag stehen wir Ihnen,
Traumauto mit Blumenbouquet Ihren Trauzeugen und Freunden mit Rat
Musikalischer Rahmen und Tat zur Seite. Am Tag der Feier sorgen
Feuerwerk wir fUr einen reibungslosen Ablauf und

Hochzeitskutsche

Eisskulpturen
Fotograf
Hochzeitsplanerin

koordiniere die Lieferanten und unser
gesamtes Team. So kénnen Sie lhre

Traumhochzeit in vollen Zugen geniel3en.



Kalt-warme Buffets

JMolmsches Buffet” € 32,90

Kalte Speisen
Hausgebeizter Lachs an Senf-Honig-Dillsofie serviert mit Reibekuchen
Kleine Partyfrikadellen mit Zwiebeln und grinem Pfeffer
Kleine Partyschnitzelchen mit Perlzwiebeln
Tomatenscheiben mit Mozzarellascheiben an Basilikum
Bunte Blattsalate mit Cocktaildressing und Vinaigrette
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Fleischsalat und Gewdurzgurke

Warme Speisen

Gebratene Schinkenmettwurst mit jungen dicken Bohnen in Rahm
und Kartoffelptree mit Schmorzwiebeln
Schinkenkrustenbraten mit Burgundersol3e, Sauerkraut

und lauwarmen Speckkartoffelsalat
# 5k %k

Gotterspeise mit Vanillesol3e

Puddingcreme an Obstsalat im Glas serviert
¥ % *

Kdasevariation mit Trauben & Brotkorb mit verschiedenen Sorten

Buffet ,Rustikal” € 34,90

Kalte Speisen
Ganzer pochierter Lachs serviert mit Senf-Honig-Dillsof3e
umlegt mit EdelfischspezialitGten
holldndische Matjesfilets nach Hausfrauen Art
Tomatenscheiben und Mozzarella mit Basilikum und Balsamico-Vinaigrette
Kleine Schweinerickenschnitzel
Kleine Partyfrikadellen mit Zwiebeln und Senf serviert
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Fleischsalat, Ei und Petersilie
Hausgemachter Tomatensalat mit Zwiebeln und Schafskdse

Warme Speisen
Schweinerollbraten in ZwiebelsolRe
mit Sauerkraut und Kartoffelgratin
Putenbrustgeschnetzeltes mit Champignons
in Dijoner Senfrahmsolde, GemuUseauswahl, Butterspdatzle

* %k

Hausgemachte rote Grutze mit Vanillesol3e
Vanillemousse mit Erdbeermark

* %k

Ké&sevariation mit Trauben & Brotkorb mit verschiedenen Sorten



Kalt-warme Buffets

Buffet ,Classic” € 39,90

Kalte Speisen
Fischplatte mit ganzem pochiertem Salm
umlegt mit hausgebeiztem Lachs, Shrimps, dazu Senf-Honig-Dillsofze
Roastbeef, kalt, rosa gebraten mit Remouladensol3e
Gartentomaten mit Minimozzarella und Basilikum
Melonenschiffchen mit spanischem Schinken
kleine Frikadellen mit Perlzwiebeln
Cordon bleu vom Schweinefilet mit Schinken und Kéase gefullt
Kartoffelsalat mit Schinken und Radieschen an Krdutern

Warme Speisen
Schweinefiletmedaillons auf Rahmchampignons
mit buntem Gemuse und Kartoffelgratin
Gebratene Edelfischfilets auf Gemusebett

Tagliatelle in Pesto mit Cocktailtomaten
% %

Geschichtete Mousse im Glas serviert
Hausgemachte rote Grutze mit VanillesolRe
Kdseauswahl mit Trauben, Brotkorb mit Kréauterbutter

Buffet ,Modern” € 42,90

Kalte Speisen
Fischplatte mit Hummerkrabben und pochiertem Lachs mit Sauce Lidingoe
Vitello tonnato — Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kaperné&pfeln
Gebackene Pflaumen im Speckmantel & Crissini im Schinkenmantel
H&hnchenbrust mit Pesto und Ananas
Roastbeef, kalt rosa gebraten, mit RemouladensolRe
Tomatensalat mit Mozzarella & Basilikum in Basamico-Vinaigrette
Geflugelsalat mit Ananas, Champignons & Nussen

Warme Speisen
Schinken-Krustenbraten mit Sauerkraut und warmem Kartoffelspecksalat
Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Kartoffelklof3
oder
Lammkeulenbraten in Krduterjus
Schweinemedaillons in Champignons-Rahmsolie
frisches Gemuse, Kartoffelgratin und Kartoffelkroketten
*kk
Apfelstrudel mit VanillesolRe
Tiramisu und Eisbombe mit Sorten nach Wahl
K&seauswahl mit Trauben, Brotkorb mit Krduterbutter




Kalt-warme Buffets

Buffet ,Engelbert” € 46,90

Kalte Speisen
Shrimpssalat, gerducherter Nordlandlachs, Forelle und Makrelen
Hummerkrabben und Matjes auf Apfelscheiben
rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tatar & Remouladensol3e
Tomatenscheiben mit Mozzarella an Basilikum und Balsamico-Vinaigrette
Honigmelone mit Knochenschinken serviert
Partyfrikadellen und halbe Eier garniert
frische Saisonsalate mit 2 Dressings nach Wahl
Salat von Pfifferlingen und Wiesenchampignons (Saison)
hausgemachter Kartoffelsalat mit Ei & Krautern, Waldorfsalat mit NGssen

Warme Speisen
Medaillons vom Schweinefilet auf Waldpilzsof3e
Saisongemuse mit Sauce Hollandaise und Kartoffelgratin
Rinderfiletspitzen ,Stroganoff” in Rotwein-Pfeffersol3e
dazu BohnenbUndchen und Butterspatzle
¥ ¥
frischer Obstsalat, Mousse au Chocolat und Rote Grutze mit Vanillesol3e
K&sevariation mit Trauben & Brotkorb mit verschieden Sorten

,Gala” - Buffet € 54,90

Kalte Speisen
Fischplatte mit pochiertem Salm
Kénigscrevetten und Shrimpssalat
gerducherter und hausgebeizter Lachs an Senf-Honig-Dillsol3e
gerducherter Aal, Forellen, Matjes auf Apfelscheiben
Roastbeef rosa gebraten serviert mit Remouladensol3e
Entenbrust auf Orangenscheiben, Honigmelone mit Knochenschinken
Waldorfsalat mit NUussen, Kartoffelsalat mit Schinken und Kréutern,
Tomaten- und Gurkensalat vegetarisch

Warme Speisen
Frischer Lachs im Bldatterteig gebacken mit einer SchnittlauchsolRe
Putenbraten mit warmen Schattenmorellen, Butterspétzle
Rehkeulenbraten in Wacholdersol3e, Rotkraut, Kartoffelgratin
*kk
Eisdessertbuffet (Eissorten nach Wahl)
mit Frachten verziert & Schlagsahne

*kk

K&sevariation aus verschiedenen Ldndern

mit Trauben & Brotkorb mit Krduterbutter




FrUhstUcksbuffet

Verschiedene Sorten Schnittwurst,
Salami, Blutwurst und Leberwurst
Roher und gekochter Schinken
FrUhstlcksmett mit Zwiebeln
Schnittkése und verschiedene
Kd&sesorten vom Brett mit Trauben
Tomatenscheiben
mit Mozzarellakdse in Vinaigrette

Musli mit Milch und Joghurt, Marmeladen,

Honig, Fruchtquark und rote Grutze
Frisches Obst zur Jahreszeit

RUhreier mit Kr@utern
Tomaten, gebratener Speck, Wurstchen

Inklusive Kaffee, Tee, Fruchtsdfte

€ 19,90 pro Person

FrhstUcksbuffets

Friuhstucksbuffet exklusiv

Hausgebeizter Lachs mit Sauce Lidingoe
Roastbeef, rosa, mit Remouladensolie

Verschiedene Sorten Schnittwurst,
Salami, Blutwurst und Leberwurst
Roher und gekochter Schinken
Frahstucksmett mit Zwiebeln
Schnittké&se und verschiedene
Kdsesorten vom Brett mit Trauben
Tomatenscheiben
mit Mozzarellakdse in Vinaigrette

Musli mit Milch und Joghurt, Marmeladen,
Honig, Fruchtquark und rote Grutze
Frisches Obst zur Jahreszeit

RuUhreier mit Krautern
Tomaten, gebratener Speck, Warstchen

Inklusive Kaffee, Tee, Fruchtsdfte

€ 24,90 pro Person

SektfriUhstuck

Hausgebeizter norwegischer Lachs mit Sauce Lidingoe
Roastbeef, rosa, mit Remouladensolie
Tomatenscheiben mit Mozzarellakdse in Vinaigrette

Verschiedene Sorten Schnittwurst, Salami, Blutwurst und Leberwurst
Roher und gekochter Schinken
Fruhsticksmett mit Zwiebeln
Schnittkése und verschiedene Ké&sesorten vom Brett mit Trauben

Musli mit Milch und Joghurt
Marmeladen, Honig
Fruchtquark und rote Grutze
Frisches Obst zur Jahreszeit

RUhreier mit Krdutern, Tomaten, gebratener Speck und Warstchen

Inklusive Kaffee, Tee, Fruchtsdafte

Winzersekt ,Chardonnay” und Prosecco ,Rosé” vom Kaiserstuhl, Baden

€ 29,90 € pro Person



Unsere Menus

Menu 1 € 28,90

Rheinische Kartoffelsuppe mit Schnibbelbohnen

Schinkenkrustenbraten mit Sauerkraut
und warmem Speckkartoffelsalat

Schokoladenpudding mit Vanillesofde im Glas serviert

Menu 2 € 29,90

Flddlesuppe nach klassischer Art

Putenbruststreifen ,Zuricher Art”
mit hausgemachten Spdtzle und grinem Blattsalat

Rote Grutze mit VanillesolRe

Menu 3 € 32,90

Hausgemachte Rindfleischsuppe mit Einlage

Rinder- und Schweinebraten auf feiner Sofde mit frischem Gartengemuse
Salzkartoffeln, Kartoffelkroketten und pommes frites

Vanilleeiscreme mit heifden Kirschen & Schlagsahne

Menu 4 € 36,90

Kartoffel-Steinpilzsuppe mit Croutons

Rheinischer Sauerbraten mit Rosinentunke
dazu Apfelrotkohl und Kartoffelkl6e

Vanilleeiscreme mit heilder SchokosolRe & Schlagsahne



Unsere Menus

Menu 5 € 44,90

Wildkrdutersalat mit Orangenfilets in Vinaigrette
Lauchcremesuppchen mit Croutons

Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel gebraten
mit frischen Rahmchampignons und Kartoffelkroketten

Bayerische Creme mit Himbeermark und Frachten garniert

Menu 6 € 39,90

Steinpilzrahmsuppe

Medaillons von Rind, Schwein und Putenbrust auf einer bunten Pfeffersol3e
serviert mit Gartengemuse an Sof3e Hollandaise
dazu Kartoffelkroketten und pommes frites

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesof3e und Schlagsahne

Menu 7 € 39,90

Tomatensuppe mit Basilikumsahnehaube

Tranchen von der Wildschweinkeule in Krduterjus
dazu servieren wir Speckbohnen und gratinierte Kartoffeln

Duett von heller und dunkler Mousse
an einem Sol3enspiegel mit Frichten garniert

Menu 8 € 49,90

R&ucherfischvariation ,classic”
Oxtail — Klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterbrot

Rosa gebratenes Roastbeef auf Sauce Bearnaise
serviert mit Bohnenbundchen und Herzoginkartoffeln

Dessertteller ,BUrgergarten”

Es ist auch moéglich, die Menus fur Sie in Buffetform anzubieten.



Fingerfood und Canapés

Dazu hier nur einige Vorschlage, die wir fur Sie gerne ganz individuell
variieren kdnnen und per Tagespreis berechnen.

% belegtes Brotchen mit Schinken und Meerrettich

%2 belegtes Brétchen mit gebeiztem Lachs

% belegtes Brétchen mit Mett und Zwiebeln

%2 belegtes Brotchen mit diversen Wurstsorten

% belegtes Brotchen mit Schnittkdse oder Camembert
% belegtes Brotchen mit Roastbeef oder Kassler

Canapé mit zartgerduchertem Kasseler und Meerrettich
Canapé mit saftigem Knochenschinken, Gurkchen und Ei-Krénchen
Canapé mit original westfalischem Katenschinken

Canapé mit edlen Kasespezialitdten

Canapé mit kaltem Braten und Champignons

Canapé ,Hawaii” mit feinen Gefligelscheiben an Ananas
Canapé mit frisch angemachtem Zwiebelmett

Canapé mit zartem Roastbeef, rosa gebraten

Canapé mit gebeiztem Lachs und Sahne-Meerrettich
Canapé mit geréduchertem Forellenfilet

Canapé mit meeresfrischen Kénigs-Krabben im Cocktail-Dip

Fingerfood 5 Teile proPerson G 16,90 €
8 Teile pro Person & 23,00 €

Darin enthalten  Canapég, Chicken sticks, Mozzarellaspielde,
Pflaumen im Speckmantel, Blatterteig mit Lachs,
K&se-TraubenspielRe, Melonenschiffchen mit Parmaschinken,
Putenstreifen mit Ananas, Gefligelsalat,
Waldorfsalat mit Mettwurst, Krautsalat mit Mettwurst,
Gefullte Tomaten mit Frischkdse, Gefullte Champignonképfe,
Frischk&sebdlichen etc., und alles andere nach Absprache.



Service aul3er Haus

Fachpersonal

Service am Buffet, Geschirrvorbereitung,
Tischvorbereitung, Eindecken u.d.

sowie Auf- und Abbauarbeiten

Mitarbeiter vor Ort
Bedienung, Getrdnke- und Tischservice

pro Stunde 29,90 €

pro Stunde 35,00 €

Die Anlieferung erfolgt taglich nach Ihren Terminwianschen

Geschirrteile
passend zum Buffet (komplett)

Tischdecken
Servietten (Stoff)
Servietten (Papier

Blumen und Dekoration

Gerne bieten wir Ihnen auch einen Komplettservice
Geschirr und Gldser - sauber hin - schmutzig zurtick

Zapfanlage mit Durchlaufkthlung
Heizstrahler mit Gas

Grill far Spanferkel mit Birkenholz
Holzkohlegrill

Stehtische mit Hussen in weil3
Stehtische ohne Husse
Bierzeltgarnitur

Zelte in verschiedenen GrolRen

Konig Pilsener

Pils alkoholfrei

Colag, Fanta, Mineralwasser
Orangensaft, Apfelsaft
Wein und Sekt

pro Person 4,50 €

Stuck 4,50 €
Stuck 150 €
Stick 0,30€

nach Absprache

pro Person 4,50 €

75,00 €
50,00 €
150,00 €
80,00 €
15,00 €
10,00 €
15,00 €

ab 75,00 €

Liter 8,00 €
Flasche 2,50 €
Liter 5,50 €
Liter 5,50 €
nach Absprache



Weitere Angebote und Informationen

Weitere Gerichte und Beilagen besprechen wir mit Ihnen auf Wunsch personlich.

Gartenparty im Sommer? Bestellen Sie doch ein Jungschwein am Spiel3!
Je nach GrélRe 250,00 - 300,00 € zzgl. Beilagen nach Wunsch.

Und im Winter? Gerne liefern wir Ihnen ganze Gdnse - frisch aus dem Ofen!

Ofenfrischer Génsebraten (ca. 5 kg)
mit RotweinsolRe, glacierten Maronen
Apfelrotkohl und hausgemachten KléRen

je nach GréRe und Personenzahl 130,00 - 160,00 € (Tagespreis)
Lieferung innerhalb von MUiheim an der Ruhr ohne Aufpreis,
auRerhalb von Mulheim an der Ruhr (bis 50km) 45,00 €

Unsere Gulaschkanone
original Feldktiche von 1973

liebevoll restauriert fur Ihr Event
Mietpreis pro Veranstaltung 150,00 €

Speisen ab 50 Personen

Currywurst mit Brotchen 6,50 € Ubrigens: Unsere Gulaschkanone
Erbseneintopf mit Rindfleisch 8,50 € ziehen wir am liebsten mit unserem
Ungarischer Kesselgulasch 850 € Mercedes Benz 250 GD Wolf.
Grunkohl mit Mettwurst 1,50 € Diesen kénnen Sie bei uns ebenfalls
Wildfleischsuppe mit Pilzen 990 € inklusive Fahrerin oder Fahrer
Linseneintopf mit Kassler 8,50 € fur Ihr Event oder als etwas anderes
Hirschgulasch mit Knodel 19,90 € Hochzeitsauto mieten...
Kartoffel-Steinpilzsuppe, Soljanka, Weitere Infos unter
Gemuseeintopf, Hackfleischeintopf uvm. www.haus-buergergarten.de

Gastronomieservice Jorg Thon
Sie sind auf den AktienstraRe 80

45473 Mulheim an der Ruhr
Geschmack gekommen?

Offnungszeiten
Bitte vereinbaren Sie Do.- Mo. 11.30 Uhr - 15.00 Uhr

einen Beratungstermin! ~17.00Uhr - 23.00 Uhr
Di. & Mi. Ruhetag

Rufen Sie uns hierzu gerne an!

o/ 0208 /47151 [ 0175 /166 50 30 | e
www.haus-buergergarten.de "'Tildﬁ'l“ PO

www.wilder-pott.de

Die aufgefuhrten Preise gelten nur far unseren Cateringkatalog ab 01.11.2023.
Ab 100 Personen gewdhren wir lhnen 5 Prozent vom Gesamtpreis,
bei einer grofieren Personenzahl ab 500 bis ca. 6000 Personen verhandeln Sie bitte mit uns personlich.




